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BORULCELI PATATES DOLMASI

4 adet patates

200 gr. taze boérllce tanesi
1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi yag

1 adet kirmizi biber
Yeterince su

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Tuz

1 adet limon

Yarim demet dereotu

1 adet kesme seker

1 yemek kagigi un

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Patatesleri ayiklayin, (oymayi kolaylastirmak igin) kaynamaya bagladiktan sonra suya atarak 10 dakika kadar
haslayin.

Ortadan ikiye bollin, tencereye oturmasi igin her yarimin altini diiz kesin ve kabak oyacagi ile oyun.

Dider yanda yagi tencerede kizdirin ve yarim ay seklinde dogranmis sogani 2-3 dakika rengi degismeden diriligi
gidene kadar kavurun.

Kirmizi biberi yikayin, ¢cekirdegini ¢ikarip jilyen dograyin ve sogan ile birlikte 2-3 dakika kadar soteleyin.
Borilceyi ayr bir yerde 10 dakika kadar haglayin.

Ayiklanmig tane bérUlceleri, tuz ve karabiberi de karigsima ilave ettikten sonra 2-3 dakika kadar daha 6zlesene
kadar déndUriin ve ocagi kapatin.

Patates yarimlarinin iglerini tuzluk yardimi ile hafifce tuzlayin ve hazirladiginiz bérilce harci ile doldurun.

Bir kase i¢inde sikilmig bir limon suyunu, kesme sekeri, unu, tuzu, yeterince su ve siviyagi iyice ¢irpin,
patateslerin (izerine gezdirin. Orta ateste patatesler yumusayincaya kadar pigirin.

Ocagi kapattiktan sonra Uzerlerine kiyllmis dereotu serpin. Soguk veya ilik olarak servis yapin.
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