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BORULCELI PACA CORBASI

Ebru Omurcali

1 cay bardagi bériilce

4 corba kasigi zeytinyagi
2 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi tarcin

5 dis sarimsak

250 gr. koyun kugbasi

1 adet domates

1 adet kuru sogan

4 adet paca (paga suyu)
Tuz

Karabiber

Borulceyi bir gece dnceden islatin. 2 su bardagi suda haglayin. Suyunu kullanmak tizere dékmeyin. Unu temiz
bir kaba koyun. Yumurtalari kirin. 2 gorba kasigi ik su koyarak 10 dakika kadar iyice yogurun. Kulak memesi
kivaminda olunca oklavayla 2-3 mm. kaliniginda agin. Erigte seklinde kesin. (Hazir erigte de kullanabilirsiniz.)
Pacalar temizleyin ve 6 su bardagdi suyla beraber haglayin. Ayri bir tencereye zeytinyadini, kusbasi etleri ve
sogani koyun, etler suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin, kiip dogranmis domatesleri ekleyin ve 5 dakika birlikte
kavurun. Paga ve suyunu, sarimsaklari, borllce ve suyunu, erigteleri, baharatlari tencerenize ekleyin, erigteler
yumusayincaya kadar pisirin. Sirke ya da limon suyu ile servis yapin.
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