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BORULCELI MINI TART

200 ml sut

150 gr ayiklanmig ve yikanmig taze bérilce
30 gr rendelenmis parmesan peyniri

8 adet kiraz domates

3 adet yumurta

1 adet Defne yapragi

1 tutam Tuz

2 yemek kasigi yag

1 yemek kagigi un

1 avu¢ maydonoz

Tencerede 3 litre suyu, 1 ¢corba kasidi yagi ve 1 adet defne yapradi ile kaynatin. Kaynadigi zaman bir tutam tuz
ile tatlandirdiktan sonra taze borilceleri de ekleyip 8 dakika haslayin. Taze bdrilceleri hagladiktan sonra stizip
sogumaya birakin.

Yumurtalari sut ve rendelenmis parmesan peyniri ile girpmadan karistirin. 12 cm ¢apindaki 4 adet alttan ¢ikmali
tirtill tart kalibina eritilmis sana yagdini firga ile strtip unlayin.

Hagladiginiz taze boriilceleri bigakla kiigik pargalara kesin. Yumurtal karigim ile bordilceleri karigtinp kaliplara
paylastirin. Her bir kaliba yarim ay seklinde kesilmis 2 adet kiraz domatesi yerlestirin. Onceden isitiimig 200
derece firinda 14 dakika pigirin. Istege gére maydanoz yapraklari ile servis yapin.
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