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BORULCELI MAS FASULYELI CORBA

1 su bardagi haglanmig bértilce
1 su bardag haslanmig nohut

1 su barda@i haslanmig mas fasulyesi
1 cay bardagdi tane misir

1 su bardag et suyu

Tuz, su

Terbiyesi igin:

1 kase yogurt

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

Yarim limon

1 dig sarimsak

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi pul biber

Haslanmis bérilce, nohut, misir ve mas fasulyesini tencereye koyup Uzerini 3 parmak kalinhginda gececek
kadar sicak su ve et suyunu dokin. Bakliyatlari yumusacik oluncaya kadar pisirin. Terbiyesi igin, yogurdu
karistirma kabina alin. Sarimsagi icine rendeleyin. Yumurtayi kirip limon suyunu ekleyin. 1 su bardadi soguk su
doéklp cirpma teli ile karigtirin.

Gorbanin suyundan 2-3 kepge katip ilitin. lliyan terbiyeyi corbaya dékiin. 1-2 tagim kaynattiktan sonra tuzunu
ekleyip corbayi koyu ayran kivamina getirin. Gorbalarin pif noktasi, tencereye koymus oldugunuz su miktarinin
fazla olmamasi.

Gorbanin kivami koyu olursa su ekleyerek kivamini agmak her zaman igin daha pratik bir yontemdir. Kivami sulu
olursa yeniden unlu terbiye yapmak zorunda kalabilirsiniz. Pisen ¢orbayi servis kasesine alin. Tereyagi, nane ve
pul biberi tavada kavurup ¢orbanin tzerine déktikten sonra servis edin.
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