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BORULCELI KEPEKLI BULGUR PILAVI

75 Gr Sana Klasik

1 Su Bardag@i bérllce

5 Su Bardagi su

1 Yeterince tuz

3 Su Bardagi kepekli bulgur

Bulguru bol suyla yikayip suyunu siiziin. BérUlceleri tencereye alip, Uzerini gegecek kadar su ilave ederek
haslayin. Diger tarafta yagi tencerede eritin. 3 su bardag su ilave edip kaynatin. Tuz ve kepekli bulguru ekleyip
tencerenin kapagini kapatin ve suyunu ¢ekene kadar pigirin. Borulceleri ekleyip harmanlayin. Pilavi 20 dakika

demlendirip sicak servis yapin.
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