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BORULCEL| HASHASLI BOREK

h JIWww., h.com.tr

6 adet yufka

2 su bardagi haslanmig bérllce
2 adet ince kiyllmig sogan

1 adet ince dogranmig kirmizi biber
2 corba kagsigi sivi yag

1 cay kasid! karabiber

1 tath kasidi tuz

Yufkalara strmek igin:

1 su bardagi sivi yag

3 corba kagi§i haghag ezmesi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

3 corba kasigl susam

BorUlceyi haslayip stiziin. Genis bir kaba alip Uzerine yufka disinda kalan malzemeyi ilave edin. Sivi yag ve
hashas ezmesini iyice karigtirin. Bir adet yufkay! diiz bir zemine serin ve yarisinin Gzerine bir firca yardimi ile
hashasli karisimdan sirlip dider yarisini Gizerine kapatin. Yufkay! 6nce tam ortadan ikiye kesin. Sonra her
parcayi yeniden ikiye kesin. Elde ettiginiz Giggen pargalarin genis kismina bérllceli hargtan koyup sarin. Kalan
yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi siriip susam serpin. Onceden isitiimig
200 derece finnda Gzerleri kizarana dek pisirin.
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