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BORULCELI GOCE TARHANASI CORBASI

Milli Egitim Bakanh@ Sosu igin

3 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi salca veya 1 tath kasidi toz kirmizi biber
5-6 adet g6ce tarhanasi (¢brek seklinde)

2-3 adet kuru kirmizibiber (tatl)

250 gram kemikli et veya kavurma

1 cay bardadi kuru bdriice

3 dig sarimsak

8 su bardagi su

Goce tarhanasi, ayiklanmis yikanmis kuru borilceler soguk suda yumusayincaya kadar islatilir (1 saat kadar).
Islatiimig tarhana, bértlce, kirmizi biber, kemikli et ya da kavurma tencereye konup Uzerine 7-8 bardak sicak su,
tuz ilave edip ara sira karigtirarak 1 saat kadar pisirilir. Suyu azalirsa sicak su ilave edilir (Boza kivaminda
olmalidir.)

Dévulmus sarimsaklar ilave edilip bir tasim kaynatilir.

Tereyagdinda salca kavrulur ya da kirmizi toz biber kizdirilir.

Gorba bakir servis kabina alinip tizerine yag gezdirilir.
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