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BORULCE PIYAZLI SUCUK KOFTE

https://www.aytac.com.tr

400 g kiyma

100 g AYTAG GURME DANA SUCUK
1 adet yumurta

1 adet sogan

Tuz

Piyazi igin;

500 g haglanmig bértilce
2 adet kézlenmis biber

1 adet kirmizi sogan

1 tutam maydanoz

1 kase zeytin

Sirke

Zeytinyag!

1 Kiymayi karistirma kabina alin. AYTAG GURME DANA SUCUK u ¢ok ince bir sekilde dograyin ve ekleyin.
Yumurtayi kirin. Sogani rendeleyin. Tuz ekleyin ve yogurun. }

2 Kéfte harcindan ceviz blyukligunde pargalar kopartin ve yuvarlayin. Uzerine biraz bastirin ve yassilagtirin.
Siviyag koydugunuz bir tavada kéfteleri 6nli arkali pisirin.

3 Piyazi i¢in, sogan, maydanoz ve kdzlenmis biberi dograyin ve karistirma kabina alin. Bérllceyi ekleyin.
Zeytinlerin ¢ekirdegini ¢ikartin.

4 Dograyin ve piyaza ekleyin. Sirke ve zeytinyadi koyun ve karistirin. Servis tabagina piyazi koyun.

5 Etrafina kofteleri dizin ve servis yapin.
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