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BORULCE PILAKI

1 su barda@i kuru bériilce
1 orta boy sogan

4 dis sarimsak

1 orta boy havug

1 iri domates

2 sivri biber

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi toz seker

tuz

karabiber

yarim demet dereotu

Borulceyi bir gece dnceden islatin, stizip soguk tuzlu suya koyun, kaynamaya baslayinca Gzerindeki képUkleri
bir kevgirle alin, yumusayincaya kadar haslayin, sizin. Soganin kabugunu soyun, ¢entin. Sarmisaklari soyun,
¢entin. Havucun Ustinid kaziyin, kiigik kipler seklinde dograyin. Domatesin kabudunu soyun, ¢ekirdeklerini
atin, kiip seklinde dograyin. Biberlerin sapini kesin, tohumlarini bosaltin, bir santim uzunlugunda yuvarlaklar
olarak dograyin. Tencereye iki kasik zeytinyagini koyun, sogan, sarimsak ve havuglari bes dakika sure ile
kavurun, domates, sivri biber, toz seker, tuz, karabiber ve bir su bardagi sicak su ekleyin. Tencere kaynayinca
haslanmig borllceleri ilave edin, atesi kisip 15 dakika daha pisirin. Ocagi sdndirince kalan iki kasik
zeytinyagini ve dereotunu serpin, karistirip kapagini kapatin ve sogumaya birakin. Domates yeterice ilik suda
eriteceginiz 1 yemek kasigi domates salgasi da koyabilirsiniz.
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