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BORULCE PILAKI (DUDUKLU)

2 su bardag bériilce

1 cay bardagi kadar zeytinyagi
1 yemek kasigi salca

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet limon

2 demet maydanoz

tuz, karabiber

Boérilceleri aksamdan islatin. Sogani yemeklik dograyin. Dudikliye yadi koyun ve sogani ¢ok az
kavurun..Salgayi ekleyin.Havucu kip kip dograyin; dudikllye ekleyin. Bérulceyi, tuz karabiberi, yarim limon
suyunu ve yeteri kadar suyu ekleyip duduklinizin kuru fasllye pisirme sdresinin yarisi kadar bir sure pisirin.
Pisince kalan yarim limonu ve kiyilmis maydanozu ekleyin. llik olarak servis yapin.

ML® Borilce Pilakisi icin tiklayin
ML® Borilce Pilakisi Videosu
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