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BORULCE FAVASI

1 su barda@i kuru bériilce

2 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi zeytinyagi

Kuru bdrilceler 8-9 saat 6nceden islatilir. Ertesi giini suyu dokdlir. Yeni su ilave edilir. (2,5 su bardadi su)
Tamanen yumusayana kadar haglanir. Ocaktan alinir, yarim saat kadar ihtilir. Kalan suyu dékiimeden Gzerine
sarimsak, zeytinyagi, tuz, toz biber ve kimyon ilave edilir. Bsenderle macun gibi olana kadar ¢ekilir. Garnitur
olarak sofraya getirilir.

© lezzetler.com tarif no:139870 « adi:Boriice Favasi « génderen:pan kek « indirme tarihi:07.04.2025 - 14:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/borulce-favasi-vt102803
http://www.tcpdf.org

