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BORULCE CORBASI

1 adet sogan

1 su barda@i bérllce

1 adet havug

1 ¢corba kasigi tereyag
3 dis sarimsak

Nane, tuz, karabiber
6 su bardagi sicak su

Bortlceleri 15 dakika haglayin. Ayri bir kapta tereyagini koyup rendelenmis sogani ve rendelenmig havucu 5
dakika kavurun. Uzerine sarimsaklari ekleyip beraber kavurmaya devam edin. Bérulceleri stizip bu karigimin
tizerine ekleyin. Gorbanin igine sicak suyu koyup baharatlari da katin. Karigtirip 20 dakika daha pigirin. Bu
¢orbaya nane ¢ok yakistigi icin bol miktarda konulabilir. Istenirse servis yaparken kiyilmis dereotu da ilave
edilebilir.
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