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BORU PASTASI

100 gr. margarin

Yarim kg. hakiki kremsanti
125 gr. un (4 ¢orba kasig)
1 kahve kagiJi tozseker
250 gr. su (1 su bardag)
3-4 adet yumurta

1 fiske tuz

Kakaolu pasta kremi
Vanilya

1-2 ¢orba kasigi marmelat
100 gr. pudrasgekeri

Suale krem hamurunu hazirlayiniz.

Bir torbaya doldurup, hunisiz olarak kalin bir boru ¢apinda tepsi uzunlugunda yaglanmisg bir tepsiye sikiniz.
Orta isili firinda pembelesip kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Finndan alip, tam ortasindan pastayi 2'ye ayiriniz.

Bir parcasini alttan minasip bir yerinden kesip, kremall pastada oldugu gibi kakaolu pasta kremi doldurunuz.
Diger parcaya da ayni sekilde hakiki kremganti veya taklidini doldurunuz.

Ustlerine bol pudrasekeri serpip 1 cm. genigliginde enine parcalara kesiniz.

Pastalari bir beyaz, bir siyah olarak servis tabagina dizip, servis yapiniz.
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