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BORU PASTASI

S0t veya su seker, tuz yag kaynatilir, tahta kasik ile kanigtirilir. Un ilave edilir. Hamur tencereyi yapisincaya
kadar atesin Ustlinde pisirilir. Tencere atesten alinir ve yumurtalar hamur igine (ilik iken) birer birer kirilir.
Kuvvetlice karigtirmaya devam edilir. Her yumurta kirildiginda karigtirmaya devam edilir.

Sikma torbasinin ucuna 2 cm. genigliginde bir huni takiniz. Yaglanmis unlanmig tepsiye 7-8 cm. uzunlugunda
boru bigiminde yukardan agagiya dogru sikiniz ve tepsiyi sicak firina stiriniiz. Kabarmig ve pismis su
hamurunun ug kismindan igine dogru krema torbasi ile ¢ikolatli krem veya pasta kremi sikiniz. Uzerlerine arzu
edilirse pudra sekeri serpiniz veya fondan hamuru ile kapatiniz. Uzerlerine ayrica kiyilmig yesil fistik serpiniz.
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