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BORU KEBABI (ADANA)

Fatma Arslantas

1 kilo kadar kuzu kaburgasindan alinmis kiyma
Tuz
Pul biber

Kaburganin eti ¢ikarilir kiyma sekline bigakla iyice kiyilir. Buna ¢arklama islemi denilir.
Daha sonra tuz, pul biberle yodurulur dinlenmeye birakilir.

Daha sonra bu kiyma doért kdseli boru sisi denilen sise tutturuluyor.

Kebap ismini bu sisten aliyor daha sonra genis kézde pisirilir.
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