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BORU BISKUVI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

375gun

35 g margarin
59tuz

5 g toz seker

5 g vanilya

6 adet yumurta
625 g su

Tencerenin igerisinde su ve margarini tuz ve sekeri de ilave ederek kaynatiniz.

Su kaynamaya baslayinca elenmis unu birden atip patasu sopasiyla karistirarak kisik ateste 5-10 dakika
pisiriniz.

Pisen hamur iliklaginca yumurtalari teker teker kirarak hamura yediriniz.

Hamuru krema torbasina doldurup hafif yaglanmis tepsiye 7-8 cm uzunlugunda ¢ubuklar seklinde sikiniz.
150°C de 6nceden isitilmig firinda 20-25 dakika koyu sari renkte pisiriniz.

Finndan alip biraz sogutunuz iclerine enjektor ile kayisi marmelati doldurup servis yapiniz.
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