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BORU BISKUVISI

Malzemesi:

2 adet yumurta

3 corba kasiJi seker

3 ¢orba kasiJi un

1/4 kGgUk paket margarin
vanilya

limon kabugu rendesi

Hazirlanisi:

2 adet yumurta ile 3 kasik sekeri hafif ates Gzerinde ¢arparak ezilmis yogurt kivamina getirin. Sonra igine unu,
hafif erimis yagi, vanilya ve limon kabugu rendesini katarak karigtirin. Kagit yayilmig bir tepsiye aralikli olarak
ceviz blyukliginde koyup parmaginizla 1-2 mm. incelikte daire sekline sokun. Ortadan daha az isidaki firinda
1-2 dakika kirmizi renkte pisirin. Firindan alir almaz tzerine bir kapak kapatip kurumasini énleyin ve buharla
yumusamasini saglayin. Kapagini acarak bicakla daireleri kaldirip boru gibi sarin. Servis tabagina dizip Uzerine
pudra sekeri serperek servis yapin.
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