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BORSCH CORBASI

250 gr pismis sigir eti
1 adet kirmizi pancar
2 adet sogan

2 adet patates

1 adet domates

3 yemek kasigi margarin
2,5 litre et suyu

1 adet limon suyu

1 paket krema

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Soganlar soyup kig¢uk kiigtk dograyin.

Lahanayi iyice yikayip ince ince kiyin.

Pancari, patates ve domatesleri soyup kiip kip dograyin.

Tencerede yag eritin, igine soganlari atip kavurmaya baglayin.

Soganlara sebzeleri ilave edip 2-3 dakika daha kavurun.

Daha sonra tencereye et suyunu, etleri, limon suyunu, tuz ve karabiberi ekleyip sebzeler yumusayana kadar
pisirin.

Gorbanin Gzerine krema ekleyerek servis yapin.
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