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BOREKLI YAGLI HAMUR

2 su bardagi un

Ceyrek bardak su

5.5 ¢orba kasigi yapiimis borek yagi
2 adet yumurta

Tuz

Hamur tahtasi Gzerine un elenecek, iki corba kasigi un agmak icin bir kenara ayrilacak, unun ortasi havuz gibi
acllacak ve bu bosluga bir adet yumurta, dértte bir su, yarim kagsik yag, yeteri kadar tuz konacak, birbiriyle
halledilecek. Buna un yedirilip fazla yogurulmadan hamur tutulacak, bir kenara un serpip tutulan hamur
konacak. Uzerine rutubetli bir bez értlilecek, on bes dakika sonra tahtanin Gzerine hafif un serpilerek, hamur bir
parmak kalinhginda merdane ile agilarak Gzerine bez értilecek, hazir yapilmig képurttimds, isitilmig bérek
yaginin bes kasigi bir elle hamura sivanacak, yag sertlesmeye baslarken hamurun ¢ pargadan bir parcasi
katlanacak; diger kat da katlanip hamurun Uzerine katlanir. Dért sekilde sarilmis olan hamur dikdértgen sekline
gelir. Geri kalan bir kasik yag da, yagsiz kalan yere srulUr. Katladiimiz uglar da Ust Uste getirilip hamur bohga
seklinde katlanmig hale gelir.

Not: Bu hazirlanan hamur cesitli bdreklere, yufkali pilav, makarna, biskuilerde ve arzu edilecek yerlerde
kullanilir.
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