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BOREKLERDE KULLANILACAK YAGIN HAZIRLANISI

Bir kilo boérek yagi (sigir ya da koyun) makinede ¢ekilip eriyecek kaba konur. Kikirdagdin ¢ig rengi déntince fazla
kizarmadan atesten alinip sGzdlir. Stzilen yag élcilir. Eger mevsim yaz ise alti kepge boérek yagi, U¢ kepge
tereyagi ya da Urfa yadi konup duracagi kaba konur. Kullanilacagi zaman geregi kadar ¢ikarilir. Elle avugta sikip
yagin Uzerine saga sol eze eze karistirilir. Bdylelikle yag iyice kdpurmds, hallolmus, krema sekline gelir. Hamura
sirilece@i zaman yaz mevsimi ise biraz atese gosterip daima elle de karigtirip biraz isitinca hamura surdlur.
Eger mevsim kis ise alti kepce bérek yagi, yedi kepce sadeyad konur ve dyle kullanilir.
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