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BOREKLER CESITLERI

Borekler temel olarak 3'e ayrilir: )
Yufka borekleri: Su boregi ile taze yufkal tepsi borekleri ve benzerleridir. Su béreginin benzeri yalniz Italya'da
vardir. Bu borekler, béreklerin en glizelidir.

Serpme hamur borekleri: Saraylarin su béreginden meghur, bérek gesitleridir. Bunlardan serpme muska,
serpme midye bdreklerinin yapicilar kaybolmus ve bu borekler unutulmustur. Serpme hamuru bugiin yalniz
bérekcilerde kol veya burma bérekleri yapiminda kullanilmaktadir. Yalniz, hamurlar biraz kalin yapilmaktadir ve
tereyagsizdir.

Yagl hamur bérekleri: Talas kebabi, boh¢a bdregdi, mekik boredi, salon béredi ve benzerleridir. Bu bérekler,
daha cok lokantalarda ve kafeteryalarda satilir. Dinyada benzerleri goktur.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 30.05.2024

© lezzetler.com tarif no:85319 « adi:Borekler Cesitleri « génderen:im « indirme tarihi:30.04.2025 - 19:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/borekler-cesitleri-vt62760
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/borekler-cesitleri-85319.jpg
http://www.tcpdf.org

