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BOREKITAS

1 su bardagi aygicek ve eritilmis tereyadi karisimi
Yarim su bardagi su

1 yemek kasidi elma sirkesi

1 su barda@i rendelenmis eski kasar peyniri

Un

ici icin:

2 adet kézlenmis patlican ya da 2 adet hasglanip rendelenmis patates
Rendelenmig eski kasar peyniri

Uzeri icin:

Rendelenmis eski kasar peyniri

Yumurta sarisi

Patlicani ya da patatesi hangisinden yapmak isterseniz, mutlaka rendelenmis eski kagsar peyniri ile
karistirnyoruz. Hamuru icin tim malzemeyi ele yapismayacak bir kivam alana dek yoguruyoruz. Hamurun Gzerini
bir stre¢ film ile kaplayip 20 dakika kadar dinlendiriyoruz. Dinlenen hamuru bezelere ayirip merdane ile agiyoruz.
Actigimiz bérekitas hamurunu cay bardagi ile kesiyoruz ve i¢ malzemesini koyuyoruz. Podaga gibi kapatip
Uzerlerine yumurta sarisi sdrilyoruz. Yumurta sarisinin Gzerini rendelenmis eski kasar peyniri ile stsleyip 175
derece firinda pigiriyoruz.
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