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BOREKITAS

250 gram margarin

2 adet yumurta

1 cay bardagi krem santi 2-3 damla limon suyu
1 paket kabartma tozu
Bir tutam tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

200 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzerine:

1 adet yumurta

Hamur igin yogurma kabina margarin, yumurta, krem santi, limon suyu, kabartma tozu ve tuzu alin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edip, yogurun. Hazirladiginiz hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparin. Igi igin rendelenmis beyaz peynir ve Kiyilmis maydanozu bir kasede karistirin.
Hamur pargasini avucunuzun iginde agin ve ortasina peynirli hargtan koyun ve yuvarlak gekil verin. Kalan hamur
parcalari ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin. Yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Uzerlerine
¢irpilmig yumurta surtin ve énceden isitiimis 180 derece firinda Uzerleri pembelesene kadar pisirin.
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