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BOREKITAS
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3,5 su bardagi un

250 gram oda sicakliginda margarin

2 gcorba kagsigi sirke

1 kahve fincani su

1 su bardagi rendelenmis eski kasar peyniri
2 cay kasigi tuz

I¢ harciigin:

2 adet haglanip rendelenmis patates

1 adet ince dilim beyaz peynir

1 adet yumurta+1 adet yumurtanin aki
Tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 tatl kagigr margarin

Hamur malzemesini yogurup, yumusak bir hamur elde edin. Kliglk bezelere ayirip, elinizde yuvarlayn. Uzerini
Ortlp bir gece buzdolabinda dinlendirin. Buzdolabindan alip, 15 dakika sonra merdane ile agin. I¢ harg i¢in tim
malzemeyi iyice karistirin. Hamurlarin ortalarina hargtan pay edip kapatin. Yagh kagit kapli firin tepsisine
yerlestirip, Uzerlerine yumurta sarisi surin. Kagar peyniri serpip, her birinin Gzerine leblebi blyukligtnde
margarin yerlestirin. Onceden isitilmis 175 derece firinda, pembelesene dek pisirin.

Not: Patatesli i¢ har¢ yerine kdézlenmig patlicanli har¢ da yapabilirisiniz. sayet patlicanli yapacaksaniz, harca 1
tath kasigi tozseker ilave edin.
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