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BOREKITAS

Hamuru igin:

1 su bardagi Bizim Yag Aycicek ve Bizim Yag Karigimi
Yarim su bardagi su

1 yemek kagigi elma sirkesi

1 su bardagi rendelenmis eski kasar peyniri

Un

iGi igin:

2 adet kdézlenmis patlican veya haglanmis patates
1 ¢ay bardagi rendelenmig eski kagar peyniri
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi rendelenmig eski kagar peyniri
Gorekotu

Tepsiye Strmek igin:

Bizim Yag

i¢ harc igin patlican veya patateslerin kabuklarini soyup ezin. Rendelenmis eski kasar peyniri ile karigtirin.
Hamuru hazirlamak igin un diginda kalan malzemeyi hamur yogurma kabinda karigtirin. Ele yapigmayan
kivamda bir hamur elde edene kadar yavasca un ilave edip yogurun. Uzerini nemli bir bezle kapatip 30 dakika
dinlendirin. Hamuru mirdUm eri@i buydklGginde bezelere ayirip merdane yardimiyla agin. Gay bardaginin agzi
ile yuvarlaklar seklinde kesin. Bir taraflarina harg koyup hamurun diger pargasi ile tizerini kapatin. Agilmamasi
icin birlesen kenarlar elinizle hafifce bastirin. Igine Bizim Yag sUrUlmas firin tepsisine yerlestirip Uzerlerine
yumurta sarisi sdriin. Gok ince rendelenmis eski kasar peyniri ve ¢drek otu serpip 6nceden isitilmis 175-180

derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirin. llik olarak servis yapin.
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