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BOREKITAS (iZMiR)

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi rendelenmig kasar peyniri
1 tath kasigi tuz

1 su bardagi un

Yarim bardak sivi yag

4 yemek kagig! ik su

Harci igin:

2 cay kasig! karabiber

6 adet patlican

6 yemek kasidi rendelenmis kasar peyniri

Patlicanlari yikayip kdzleyin. Kabuklarini soyun. Rendelenmis kasar ve karabiberi ilave edin. Hazirladiginiz harci
kenarda bekletin. Derin bir kaba sivi yag, tereyad, ilik su, sirke, rendelenmis kagar ve tuzu aktarin. Yavas yavas
unu katin. Yumusak bir hamur elde edin. 20 dakika dinlendirin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Su bardagdinin agzi genisliginde yuvarlak hamurlar agin.
Kalipla keserek dliizglin pargalar elde edin. Igine 1 tatl kasidi kadar patlicanli hargtan koyup kapatin. Dilerseniz
Uzerine yumurta aki surlp ¢orek otu ya da susamla sUsleyebilirsiniz. 175 derecedeki firinda 20 dakika kadar

pisirin.
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