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BOREKASI CORBASI

1 Su Bardagi Un

2 Cay Kagigi Tuz

1 Su Barda@ Su

150 g Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

1 Cay Kasigi Karabiber

1 GCay Kasigi Kirmizi Toz Biber
1 Cay Kasigi Reyhan

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Cay Bardagi Yari Haslanmis Yesil Mercimek
1 Corba Kasig Salga

1 Gorba Kasigi Nane

Mercimegi haglayalim.

Hamuru icin bir kaba un koyalim ve bir fiske tuz ekleyelim. Su ilave ederek yoguralim ve sert bir hamur elde
edelim. Hamuru dinlendirelim. Harg¢ icin ayr bir kapta sogan dograyalim, kiyma, reyhan ve kirmizi toz biber
ekleyelim ve karistiralim.

Dinlenen hamuru agalim ve katlayalim. Ardindan katlanan hamuru keserek kig¢uk kare parcalar haline getirelim
ve manti seklinde iclerine harg koyarak katlayalim. Tencerede yag eritelim ve salga, kirmizi toz biber ve nane
koyalim. Sos kivamina gelince su ekleyelim ve kaynatalim. Kaynayan suyun i¢ine hasladigimiz mercimekleri ve
hazirladigimiz mantilari koyalim ve pisirelim.

Boérek asimiz servise hazirdir.
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