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BOREK SUFLE

https://cook.com.tr

Dil Peyniri 1 Paket
Aycicek Yagdi 1 Adet
Yumurta 2 Adet
Yufka 3 Adet
Pastdrize Sit 0.5 Litre

1 kilo yufkay! bir borcama didikleyerek yerlestirin, yufkalar parcalanmig olacak.

Uzerine dil peynirini rendeleyin.onlarin da Uzerine kalan yufkalar didikleyin.

2 yumurta yarim litre stit ve 3 ¢orba kasigi yagi bir kapta karistirip yufkalarin Gzerine esit miktarda doékun.
Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. 200 derece firinda yaklasik 45 dakika, yufkalar iyice kabarip tGzeri kizarincaya
kadar pigirin.

Sicak servis yapin.
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