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BOREK PIDE VE LAHMACUN HAMURU (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

1/2 kg un

25 g kuru maya

1 bardak Ilik su

1 yemek kasigi zeytinyagi
1/2 tath kasigi tuz

Unun ortasini gukur yapin. llik su, maya ve sekeri gukurun iginde, etrafindaki undan icine yedirerek karistirin.
Civik bir hamur haline getirin ve biraz bekletin. Ortadaki civik hamur kabarip kdpiiriince unun geri kalanini
zeytinyagdi ve tuz ile karistirip yogurun. UstinG nemli bir bezle 6rtUp 1lik bir yerde mayalanmaya birakin. Hamur
iki misli kabarinca tekrar yogurun ve tarife gére kullanin.

Not: Lahmacunlari, pideleri ve bérekleri, harcini evden yollayarak hamurunu mahalle firininda yaptirmak en
dogrusudur. Eger bu tarifleri evde pisirmek isterseniz, firini énceden ¢ok iyi kizdirin. Hamuru evde yapmaktansa
pide veya ekmek firnindan hazir alabilirsiniz.
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