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BOREK LEZZETINDE COREK

1 paket cabuk maya

2 su bardagi sit

2 adet yumurta

3 adet orta boy patates
1 kase lor peynir

1 tath kasidi tuz

Yarim demet maydanoz
Yarim su bardagi zeytinyagi
Un

Uzeri igin:

Susam

Corekotu

Yogurma kabina yumurta, yumurtanin beyazi, zeytinyag ve siit konur, iyice girpilir. Uzerine maya, lor, tuz, rende
¢ig patates, kiyllmig maydanoz eklenir, sOyle bir alt-Gst edilir. Yumusak bir kivam alana kadar un ilave edilir.
Uzerine stre¢ kapatilir, 45 dakika bekletilir. Stre dolunca eller yadlanarak karigtirilir. Kiglk dikdértgen bir tepsi
yaglanir. Hamur birakilir. Eller yaglanarak tepsiye yerlegtirilir. Yaglayarak elin kenariyla seritlet yapilir. Ortadan
da serit yapilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi strtilir. Susam ve ¢érek otu serpilir. 180 derece firinda 35 dakika

pigirilir.
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