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BOREK KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasig! tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 corba kasigi susam

Sogan rendelenir. Kiyma, islatiimig sikilmig ekmek, tuz ve karabiber eklenir, butlinlesene kadar yogrulur.
Buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Sonra tekrar yogrulur, silindir sekil verilir. Yagh kagit firin kabina konur.
Uzerine ¢irpilmis yumurta surtlir. Susam serpilir. 190 derece firinda yarim saat pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra
yarim saat dinlendirilir. 1 santim kaliniginda dilimlenir.
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