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BOREK KANEPE

4 yufka

200 gram lor

1 yumurta aki

2 cay bardagi st

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay bardagi su

Yumurtanin akini 1 ¢ay bardag stitle ¢irpin, loru ekleyip ic malzemeyi hazirlayin. isterseniz igine Ispanak
yapraklari ekleyin. Su, kalan sit ve zeytinyagini bir kapta ¢irpin. Yufkayi yayin, sulu karisimdan serpip islatin.
Ikinci yutkay tGizerine yerle§t|r|n ic malzemeyi her yerine yayin ve kalan iki yufkayi da aralarini islatarak Gzerine
kapatin. Uzerine kalan sulu karigimi dékiip 200 derecedeki firnda 30 dakika pisirin. Karelere béliip, servis
tabagina alin, kiirdanlar batirip sicak olarak ikram edin.
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