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BOREK CORBASI

MALZEMELER

HAMURU ICIN,

2 su bardagi un

1 adet yumurta

Tz

HARCI ICIN:

200 gr. kiyma

1 adet kuru sogan

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
GORBA SOSU:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 su bardag haslanmig nohut

1 yemek kasidi kuru nane

1 adet limonun suyu

8 su bardagi et suyu

1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Karabiber

iki su bardagi un, yumurta ve tuz ile sa ir hamur hazirlayip, beklemeye alin.

Kiyma, tuz, karabiber, kirmizi pul biber ve zar seklinde dogranmis sodanlari karistirip, manti igini hazirlayin.
CGorbanin sosu i¢in; tereyagini eritip, salgalari 2-3 dakika kavurduktan sonra et suyunu ekleyin. Karabiber, nohut
ve naneyi de ilave edip, 15 dakika kaynatin.

Hazirladiginiz hamuru ¢ esit pargaya bolup, oklava yardimiyla ince yufka agin. Yufkalarn kic¢ik kareler seklind
kesip, ortalarina kiymali karisimdan koyun. Yufkalarin dért ucunu birlestirin. Mantilar tepside biriktirin.
Kaynayan ¢orbaya mantilari ilave edip, 10 dakika kaynatin. Limon suyunu da ekleyip, altini kapatin.
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