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BOREKLI CORBA

3 orta boy sogan

3 su bardagi et suyu (bulyon olabilir)

1 yemek kasigi un

tuz

3 dilim ekmek

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
3-4 yemek kasigi tereyagi

1,5 yemek kasig seker

tuz

karabiber

Soganlari ince ince dograyin. Tereyaginda hafif pembelesinceye kadar kizartin. Ustiine seker ekleyip
karamelize olmasini saglayin. Uzerine un ekleyin kavurmaya devam edin. Et suyunu, tuz ve karabiberi ekleyip
karigtirin. 10 dakika kaynatin. Kaynadiktan sonra blanderdan gegirin. Tost ekmeklerini firnda 5 dakika kizartin.
Firina dayanikli kaba gorbayi bosaltin. Ustiinii kapatacak sekilde firndan ¢ikardiginiz ekmekleri koyun.
Ekmeklerin Ustline kasar peynirlerini koyun firinlayin. (dnceden isitilmis 170 derece firinda)
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