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BOREK CORBASI (OSMANIYE)

Malzemesi:

3kgun

1 kg sogan

1 kg taze kiyilmig et

2 corba kasesi nohut
2 corba kasesi dovme
1 yemek kasigi salca
1 tatlh kasidi tuz ve biber
1 tath kasidi nane

1 su bardagi sivi yag
Yeteri kadar su

Yapiligt:

2 kg un yogrularak hamur haline gelir. Hamur yuvarlak agilir. Agilan hamur kare, kare kesilir. Daha sonra ici
hazirlanir. Sodan incecik kiyilir, taze kiyilmig et salca, tuz ve biber ile kanstirlir. Kare bigimindeki hamurun igine
az, az koyulup yumulur. Nohut ile dévme yikanip tencerenin igine bosaltilir. Yapmig oldugumuz hamur tencereye
aktarilir. Isitilan sicak su tencereye aktarilir. D6vme ve nohudu pisene kadar kaynar kaynayana kadar salcasi
yakilir. Gorbanin Gzerine dékilir. Yemek hazir hale gelir.
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