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BOREK GORBASI (NEVSEHIR)

1/3 su bardagi Nohut yikanir ve bir glin 6nceden islatilir. Sisen nohutlar yikanir ve stzillr, 2 su bardagi su
eklenerek diduklii tencerede 40 dakika pisirilir. 1 su bardagi un ve su ile kati bir hamur yogrulur, Gzeri 6rtlip 5
dakika dinlendirilir. Ince bir sekilde agilir, 1,5 cm2[?]lik kareler seklinde kesilir. Ince dogranmig kuru sogan,
kiyma, tuz ve karabiberle hazirlanan hargtan ortalarina yerlestirilir. Karelerin dért ucu tepede toplanacak sekilde
yapistirilir. Tepside sallayarak unlanir. Nohuda sal¢a ve tuz eklenir, 2 su bardagdi su daha ilave edilip kaynatilir.
Hamurlar bu karisima eklenir, 15 dakika pisirilir. Tava i¢cersinde yagda nane kavrulur. Limon suyu ile beraber
¢orbanin Gzerine gezdirilir. Kaynayinca alti séndurulir ve biraz dinlendirilir.
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