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BOREK CORBASI (KAYSERI)

1 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 tutam tuz

alabildigi kadar un

Ici Icin;

100 gr. kiyma

1 adet orta boy kuru sodan
10-12 dal maydanoz
Corba harci icin:

1 su bardag haslanmig yesil mercimek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi kuru nane
8 su bardagi su

Un, yumurta su ve tuzdan okusan sert bir hamur yapilir. 15-20 dakika dinlendirilir. Kiyma ince kiyilmig maydanoz
ve rende sogan Karigtirilarak i¢ hazirlanir, hamur unlu zeminde manti kalinliginda agilir, birer parmak eninde kare
seklinde kesilir. Uzerlerine birer tutam i¢ konur, bohga gibi kaynatilir. Su kaynatilir, bohgalar suya atilir.
Mercemek de eklenir 5 dakika kaynatilir. Diger taraftan tereyagi eritilir, salgca eklenir, karigtirilir. Gorbaya katilir,
bir tasim kaynatilir, Gzerine kuru nane serperek servise sunulur.
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