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BORECIK

3 adet yufka,

400 gram yagsiz kiyma,
eritilmis margarin,

125 gram tereyagi,

2 tath kasigi tath kirmizibiber,
2 su bardagi ¢irpilmig yogurt,
tuz,

karabiber

Yufkalari birer birer mutfak tezgahinin tizerine koyun. Once iki kenarini hafifge igeri dogru kapayin. Kapadiginiz
kisimlari (yarim ay seklinde) kesin. Kesilen uglara kiymayi incecik yayin. Tuz ve karabiber serpin. Yufkay! iki
ucundan rulo gibi sarip, 2 ayri rulo borek elde edin. Yufkalar bitene kadar bu islemi tekrarlayin. Hazirladiginiz
rulo bérekleri 3 cm.'lik pargalar halinde dilimleyin. Hafifce yaglanmis firin kabina dizin. Onceden isitilmis 200
derecelik firnda 45 dakika pigirin. Firindan aldiginiz borekleri, servis tabagina dizin.

Uzerine ¢irpiimis yogurdu gezdirin. Tereyadini eritin. Kirmizibiberi de yagda yakin. Béreciklerin tzerine gezdirip
servis yapin.
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