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SAUCE BORDELAISE

10 kisilik MALZEME :

1 klicUk sogan piyaz dogranmis

1 corba kasigi margarin

1/4 defne yaprag!

2 dal maydonoz

1 su bardag sirke

2.5 su barda@i sos fondévo

2 kahve fincani zar gibi dogranmig ilik

YAPILISI :

Kiguk bir kaba margarini koyup hafif kizdirip sogani ilave edip bir dakika sote yapiniz

Kekigi, defneyi, dal maydanozu ve sirkeyi ilave edip agir ateste sirkenin doértte tglini ¢ektirip fondévoyu ilave
edip karistirarak dort - bes dakika kaynatip atesten aliniz

SuizdUrup iligi bir iki dakika kaynar suda haglayip stizdlrinlz

Sosun Igerisine ilave edip karistirarak kullaniniz
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