o -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BORC CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet lahana

4 Bardak et suyu

1 Gay Kasigi kirmizibiber
2 Cay Kasigi tuz

1 Adet sogan

1 GCay Kasigi nane

2 Adet defne yapragi

1 Adet patates

2 Adet Domates

2 Adet pancar

Kip kip dogranmig patatesleri etsuyuna ekleyin ve kaynatmaya baglayin. Patatesler biraz haglaninca, ince
kiyilmig lahanayi, defne yapradini ekleyin Kisik ateste hepsini kaynatin Baska bir genis tencerede sana
margarini ince dogranmig sogani hafif pembelesinceye kadar zeytinyaginda gevirin, sonra domates ve biber
salgalarini ekleyin, yine 1 dakika ¢evirin Uzerine rendelenmis yada kiiclcUk dogranmis domatesleri ekleyin,
Domatesler de kaynayinca rendelenmis pancar ve havuglari ekleyin, 5 dakika ¢evirin Diger tarafta kaynayan
lahanall karisim pismisse, bu pancarli karisimi ekleyin, 2 dak kadar kaynatin. Altini kapattiktan sonra ezilmis
sarimsak ekleyin Servisten 6nce defne yapragini gikarin.
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