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RUS CORBASI (BORG)

MALZEMESI:

10 su bardagi su

1 kii¢ik lahana

3 adet pancar

3 bas sogan

1 adet patates

1 adet kereviz

2 adet domates

2 su bardagi yogurt 1 demet maydanoz
3 adet kirmizi tath biber 1 kahve kasigi seker
5 dis sarimsak

3 corba kasigi katiyag

Yeterince tuz, kirmizi ve karabiber.

YAPILISI:

Soganlar yagda kavurunuz. Domatesle pisirip, salga durumuna getiriniz. Butln sebzeleri yikayip kliglk kiglk
dograyiniz. Yaptiginiz salganin icine sebzeleri pisme sirasina gore atip, tahta kasikla karisgtiriniz. En son
patatesleri atiniz. Biraz yumusayip éliince Uzerine sicak suyunu dékinuz. Tuz ve sekerini ekleyiniz. Arada
sirada karistirarak orta hararetli ates Gizerinde pisiriniz. Sebzeler iyice pisip butlinlesince Uzerine iyice
¢alkalanmig sarimsakli yogurt dékerek sicak sicak ikram ediniz. Kaselere alirken ince kiyilmis maydanozla
sls-leyiniz.

Not: Bu ¢orba et veya kemik suyuyla pigirilirse hem kuvvetli hem daha lezzetli olur.
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