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BORC CORBASI

5 blyUk pancar (soyulmus ve dilimlenmig)
1500 gr (7+1/2 su bardag) su

1 sogan (ince Kiyilmig)

150 gr domates salgasi

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 tath kasidi tuz

kahve kagsiginin ucuyla karabiber

1 tath kasigi seker

250 gr aci krema

Pancar, su ve sodani blyUk bir tencerede harli atese koyunuz. Karisim kaynamak Uzereyken tencerenin
kapagdini kapayip, atesi kisiniz ve pancarlari 45 dakika haslayiniz.

Domates salcasi, limon suyu, tuz, biber ve sekeri de ekleyip, ¢corbayi 45 dakika daha kaynatiniz.

Tencereyi atesten alip, gorbayi bir tel siizgecgten stizerek sebzeleri ayiriniz; gorbayi ¢orba kaselerine koyup
Ustlerinde birer kasik aci krema ile servis ediniz.

Not: Rus'larin klasik bir yaz yemegi olan Borg hafif bir corbadir; sicak yada soguk olarak haglanmig patates ve
acl krema ile servis edilir. Dilerseniz, sicak servis etmeden hemen énce, kaynar sicaklikta gorbaya, ¢irpiimig 2
yumurta karistirabilirsiniz.
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