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BORC CORBASI

2 adet orta boy pancar, soyulup rendelenmis
1/2 kilo (orta boy) ince dogranmig lahana

2 dig sarimsak

1 demet maydonoz, ince dogranmig

1 adet orta boy patates

1 adet blyUk havug (temizlenip rendelenmis)
2 adet orta boy kuru sogan

2 adet defne yapragi

2 adet orta boy domates

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasi§i domates salgasi

1 litre et suyu

Kip kip dogranmig patatesleri etsuyuna ekleyin ve kaynatmaya basglayin.

Patatesler biraz haglaninca, ince kiyllmig lahanayi, defne yapragini, maydonozun yarisini ekleyin.

Kisik ateste hepsini kaynatin.

Bagka bir genis tencerede, ince dogranmig sogani hafif pembelesinceye kadar zeytinyaginda kavurun.
Domates ve biber salgalarini ekleyip, kokusu gikana kadar karigtirin.

Uzerine rendelenmis ya da kig¢icuk dogranmis domatesleri ilave edin.

Domatesler kaynayinca rendelenmis pancar ve havuglari tencereye atip bes dakika kadar pisirin.

Diger tarafta kaynayan lahanall karisim pismigse, pancarl karigsima ekleyip hep beraber bir ka¢ dakika kaynatin.
Altini kapattiktan sonra ezilmis sarimsakla, kalan yarim demet maydonozu ilave edin.

Servisten 6nce defne yapragini iginden ¢ikartmay unutmayin.
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