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BORC CORBASI

1 Orta boy patates

1 Orta boy sogan

1 KlcUk kereviz

2 Lahana yapragi

1 Klg¢uk pancar

1 Klclk havug

1/2 su bardagi yogurt
1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
2 Dis sarimsak

8-10 Dal maydanoz

1 Defne yapragi

1 Cay kasigi seker

1 Tath kasigi tuz

Tencereye 8 su bardag! su koyup, tuz atarak kaynatiniz. ince kiyilmis sogan, defne yaprag), salca, seker, kibrit
¢OpU seklinde dogranmig kereviz, pancar ve lahana ilave ederek 15-20 dakika pisiriniz.

Patates ve havug, ezilmis sarimsak ve yag ile birlikte corbaya atiniz. Havuglar yumusayincaya kadar pisirip,
defne yapragini corbadan ¢ikartiniz. Yodurdu ezip sulandiriniz. Gorba suyu ile iliklagtinp karigtirarak ¢arbaya
ilava ediniz. Corba kasesine bosaltip Gzerine kiyllmig maydanoz serpiniz.
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