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BORS CORBASI
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2 su bardagi pancar suyu

1 su bardagi haglanmig fasulye

1 adet orta boy sogan

2 adet havug

1 adet patates

1 su bardagi dogranmis beyaz lahana
1 adet kirmizi biber

2 yemek kagsidi domates salgasi

3 yemek kagigi sivi yag

1 tath kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 yemek kasidi sirke (istege bagli)
1 dis sarimsak (istege bagh)

8 su bardagi su

Sogani yemeklik dograyin. Havuglari ve patatesi kiip seklinde kesin. Kirmizi biberi dograyin.

Dogranmig havug, patates ve kirmizi biberi ekleyip birka¢ dakika daha kavurun.

Domates salcasini ekleyip kokusu ¢ikana kadar karistirin.

Pancar suyunu, haslanmis fasulyeyi ve dogranmis lahanayi tencereye ilave edin.

Sarimsaklari ezip ekleyebilirsiniz. (istege bagh)

Tuz, karabiber ve suyu ekleyin. Karisim kaynamaya bagladiginda altini kisin ve sebzeler yumusayana kadar
pisirin.

Sirkeyi ekleyip karigtirin ve ocaktan alin.

Sicak olarak servis yapin. Isterseniz izerine taze dereotu ekleyebilirsiniz.
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