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BORSC CORBASI
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Pancar

Lahana

Patates

Sogan

Havug

Domates

Sarimsak

Et suyu (genellikle sigir eti veya tavuk)
Sirke

Tuz, karabiber ve kori gibi baharatlar
Tursu suyu (bazi tariflerde)

Pancarlar dogranir ve sirke ile marine edilir. Bu, ¢orbanin kirmizi rengini ve karakteristik tadini verir.

Et suyu kaynatilir ve pancarlar eklenir. Pancarlar yumugsayana kadar kaynatilir.

Ayri bir tencerede, sogdan, havug ve sarimsak sote edilir. Ardindan dogranmis domates eklenir.

Lahana ve patates dogranir ve et suyuna eklenir. Tim malzemeler iyice pisirilir.

Hazirlanan sebzeler et suyuna eklenir ve gorba kisik ateste pisirilir.

Baharatlar eklenir ve ¢orba tatlandirilir.

Borsc corbasi genellikle eksi krema veya taze maydanoz ile servis edilir. Eksi krema, ¢orbanin lezzetini
tamamlar ve taze yesilliklerle stislenmis ¢orba daha gérsel acidan ¢ekici hale gelir. Corba ayrica yaninda taze
ekmek veya krutonlar ile servis edilebilir.
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