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BORSCH CORBASI

Kemikli dana eti 500 g
Tereyadi 1 yemek kasigi
Kuru sogan 2 orta boy
Tuz 1 tath kagig
Havug 2 orta boy
Karabiber 1 tatl kagigi
Pancar 2 orta boy
Defne yapragi 1 adet
Patates 2 orta boy
Krema 1 yemek kasig
Beyaz lahana 200 g

Bir tencerede kemikli dana eti, butln sogan, 1 tane rendelenmis havug ve defne yapragiyla birlikte yeterince
sueklenerek kisik ateste pisirilir. Bu hazirlanan karigimin igerisine ince dogranmig beyaz lahana eklenir. Bir
tavada tereyagi eritilir, dogranmis sogan, rendelenmis pancar ve rendelenmis havug ilave edilerek 2-3 dakika
kavrulur. Tavadaki bu malzememeler karigsima eklenir. Julienne dogranmis patates, tuz ve karabiber de
eklendikten sonra 30 dakika daha kisik ateste pisirilir. Servis yaparken krema ilave edilir.
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