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BORC CORBASI

100 gram margarin

100-150 gram kusbagi et (tercihan, sigir eti)
100 gram ince kesilmis lahana

100 gram pancar (uzunca kesilmis)
100 gram kereviz (uzunca kesilmis)
1 bas sogan (irice)

1 ¢orba kasigi salca

2-3 adet patates (orta blyuklikte)

1 su bardagi yogdurt

1 paket et suyu

Karabiber (dévilmus)

Maydanoz

Tuz

Bu corbayi yapmak icin dnce, malzemeyi (yukaridaki tariflere uygun olarak) hazirlayin. Sonra etleri ve ceviz
blyUkliginde keseceginiz patatesleri haglayin. Sonra tencereye yag koyup, énce sodani kavurun. Ardindan,
daha énce hazir ettiginiz sebzeleri tencereye bogaltan ve bir kag dakika karistirin. Bundan sonra salgay koyup
biraz daha karigtirin. Et suyunu ve sulan ilave edip, kaynamaya birakin. Bu arada zaman zaman tencerenin
Ustiinde biriken kdpukleri alin ve biber ile irice kiydiginiz maydanozu ilave edin. Sebzeler pistigi zaman, 6teki
tencerede hazir ettiginiz etlerle patatesi ve yodurdu birlestirip servis yapin.

Not: Bu ¢orba, kremalidir. Krema kullaniimasi daha iyi olur, ama evde kremi yoksa, yodurt da ayni isi yapabilir.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.02.2024
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