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BORC CORBASI

10 bardak et suyu

2 kasik yag

2 sogan

2 patates

1 kii¢ik kereviz

2 kuguk pancar

1 kii¢ilk havug

5- 6 yaprak lahana

2 kaslk konserve domates salcasi
2 dis sarimsak

1 cay kasigi limon tuzu
1 cay kasigi seker
Tuz

Sebzeler yikanir, soyulur. Bir kaba rendelenir ve dogranir.

Gorba tenceresinde rendelenmis sogan yag ile pembelestirilir. Un katilir, biraz da un ile kavrulur.

Hazirlanan sebzelerin hepsi konur. Biraz karnstinlir. Domates salgasi ve et suyu konup pisirilir. Tuz limon tuzu,
seker atilip 10 dakika sonra ates kapatilir.
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