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BORC CORBASI (DUDUKLU)

3 adet orta boy patates

2 adet orta boy havug

1 adet orta boy sogan

300 gr beyaz lahana

400 gr kirmizi pancar (konserve)
2 adet pilic gégus

6 corba kasiJi zeytinyagi

2 cay kasi§i tuz

9 dlcek su

Patates, havug, sogan, pancar ve tavuk gégsina iri dograyin.

Beyaz lahanayi ince kiyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile dogradiginiz sebzeleri ve pilici koyun.

Uzerine zeytinyagini gezdirin.

Tuz ve suyu ekleyip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Gorba butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak gorbanin pisme siresini 15 dakikaya ayarlayacaktir.)
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